OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU
ASCILIK PROGRAMI
2025 YILI MUFREDAT DEGISIKLIGI

1.Smmif GUz Yariyih

Ders Kodu | Ders Adi ZISIMS | T U L Kredi | AKTS
AlITOL101 | Atatiirk Ilkeleri | Z 2 0 0 2 2
Ve Inkilap
Tarihi |
TDOL103 | Turk Dili I Z 2 0 0 2 2
YDOL105 | YabaciDil | Z 2 0 0 2 2
ASC25101 | Mutfak Z 2 0 0 2 2
Kazalar1 Ve
Temel 11k
Yardim
ASC25103 | Mutfak Z 2 2 0 3 4
Teknikleri
Ve
Uygulamalar 1
ASC25105 | Yiyecek Icecek | Z 2 0 0 2 2
Tarihi Ve
Terminolojisi
ASC25107 | Ingilizce | Z 4 0 0 4 4
ASC25109 | Beslenme Z 2 0 0 2 2
[Ikeleri Ve
Meni Planlama
Mesleki MS 2 0 0 3 3
Secmeli |
Secmeli | S 2 2 0 3 4
OSDM 0OsD us 2 0 0 2 3
AKTS:30 KREDI:27
1.Smif Gz Yariyith Segmeli Ders Havuzu
Ders Kodu | Ders Adi ZISIMS | T U L Kredi | AKTS
ASC25113 | Baharatlar ve MS 2 0 0 3 3
Kahve Kiltiri
ASC25115 | Gida Mevzuat1 | MS 2 0 0 3 3
ASC25117 | Mutfak MS 2 0 0 3 3
Planlama ve
Tasarim
ASC25111 | Genel Turizm MS 2 0 0 3 3
ASC25121 | Kastamonu S 2 2 0 3 4
Mutfagi
ASC25123 | Dijital S 2 2 0 3 4
Okuryazarlik
ASC25125 | Fotografeilik S 2 2 0 3 4
ASC25119 | Ofis S 2 2 0 3 4
Programlari




OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU

2025 YILI MUFREDAT DEGISIKLIGI

ASCILIK PROGRAMI

1.Simif Bahar Yariyih

Ders Kodu | Ders Adi ZISIMS | T U L Kredi | AKTS
AIITOL102 | Atatiirk Ilkeleri | Z 2 0 0 2 2
Ve inkilap
Tarihi |
TDOL104 Turk Dili 1l Z 2 0 0 2 2
YDOL106 | YabanciDilll | Z 2 0 0 2 2
ASC25102 | Yiyecek Z 2 2 0 3 4
Pigirme
Ydntemleri
ve
Uygulamalar 1
ASC25104 | Pastacilik ve Z 2 2 0 3 4
Ekmekgili
k
Teknikleri
I
ASC25106 | Yiyecek-Igcecek | Z 2 2 0 3 4
Servisi ve
Uygulamalar1
ASC25108 | Ingilizce Il Z 4 0 0 4 4
Mesleki MS 3 0 0 3 4
Secmeli 1l
Secmeli 11 S 3 0 0 3 4
AKTS:30 KREDI:25
1.Smif Bahar Yariyith Se¢gmeli Ders Havuzu
Ders Kodu | Ders Adi S/IMS T U L Kredi | AKTS
ASC25110 | Endustriyel MS 3 0 0 3 4
Mutfaklarda
Atik YOnetimi
ASC25114 | Mesleki MS 3 0 0 3 4
[letisim
ASC25116 | Mutfak MS 3 0 0 3 4
Uriinleri
ASC25112 | Gida Giivenligi | MS 3 0 0 3 4
Hijyen Ve
Sanitasyon
ASC25120 | Sosyal S 3 0 3 4
Sorumluluk ve
Gonalluluk
Caligmalar1
ASC25122 | Genel Isletme | S 3 0 0 3 4
ASC25124 | Yapay Zeka S 3 0 0 3 4
ASC25118 | Is Saghg1 Ve S 3 0 0 3 4
Giivenligi




2.Smmf Guz Yariyih

Ders Kodu | Ders Adi ZISIMS | T U L Kredi | AKTS
ASC25201 | Turk Mutfak Z 2 2 0 3 4
Kaltura Ve
Uygulamalari
ASC25203 | Soguk Z 2 2 0 3 4
Mutfak
Uygulamalar1
ASC25205 | Pastacilik Ve Z 2 2 0 3 4
Ekmekgilik
Uygulamalar1 |1
ASC25207 | Mutfak Z 2 0 0 2 3
Organizasyonu
Ve Kalite
Y6netimi
ASC25209 | Gastronomi Z 2 0 0 2 3
Ve Medya
ASC25211 | Ingilizce Il Z 4 0 0 4 4
ASC25213 | Ziyafet Z 2 0 0 2 2
Mutfagi ve
Organizasyonu
ASC25215 | Gida MS 2 0 0 2 2
Muhafaza
Teknikleri
ASC25223 | Girigimcilik S 2 2 0 3 4
AKTS:30 KREDI: 24
2.Smif GUz Yariyih Segmeli Ders Havuzu
Ders Kodu | Ders Adi SIMS | T U L Kredi | AKTS
ASC25217 | Vegan ve MS 2 0 0 2 2
Vejetaryen
Mutfak
ASC25219 | Susleme ve MS 2 0 0 2 2
Dekorasyon
ASC25221 | islevsel MS 2 0 0 2 2
Besinler
ASC25225 | Meslek Etigi S 2 2 0 3 4
ASC25227 | Kariyer S 2 2 0 3 4
Planlama
ASC25229 | Cevre Koruma | S 2 2 0 3 4




2.Smif Bahar Yariyih

Ders Kodu | Ders Adi ZISIMS | T U Kredi | AKTS

ASC25202 | Yoresel Z 2 2 3 4
Mutfak
Uygulamalar1

ASC25204 | Dlnya Z 2 2 3 4
Mutfak
Kaltird Ve
Uygulamalar1

ASC25206 | Ingilizce IV Z 4 0 4 4

ASC25208 | Catering Z 2 0 2 2
Hizmetleri

ASC25210 | Bitirme Z 2 2 3 3
Projesi

ASCSTJ25 | Staj Z 0 2 1 8

ASC25214 | Gastronomide | MS 2 0 2 2
Glincel
Trendler

ASC25222 | Slrddrllebilir | S 3 0 3 3
Yasam

AKTS:30 KREDI: 21

2.Smf Bahar Yariyith Se¢cmeli Ders Havuzu

Ders Kodu | Ders Adi SIMS | T U L Kredi | AKTS

ASC25216 | Yemek MS 2 0 0 2 2
Tarifleri ve
Standartlasma

ASC25218 | Osmanli MS 2 0 0 2 2
Mutfagi

ASC25220 | Sarap Servisi MS 2 0 0 2 2

ASC25224 | Gonllluluk S 3 0 0 3 3
Calismalar1

ASC25226 | Tiketici S 3 0 0 3 3
Davranisi

ASC25228 | Kalite Glivence | S 3 0 0 3 3
ve Standartlar:




