
AŞÇILIK PROGRAMI 1. SINIF 

SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:30-09:15 

 
ASC25108 İngilizce II   

Öğr.Gör. E.M. EFEOĞLU  
D204 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - I.Grup 

A.ÇEVİK  
D204  

 

TDOL104 Türk Dili-II 
AIITOL102 Atatürk ilkeleri ve  

İnkilap Tarihi-II 
YDOL106 Yabancı Dil-II 

KUZEM 

 

09:30-10:15 ASC25118 İş Sağlığı ve 
Güvenliği                 

Öğr.Gör.M.YİĞİT 
KUZEM  

 

ASC25108 İngilizce II   

Öğr.Gör. E.M. EFEOĞLU  
D204 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - I.Grup 

A.ÇEVİK  
D204  

 

TDOL104 Türk Dili-II 
AIITOL102 Atatürk ilkeleri ve  

İnkilap Tarihi-II 
YDOL106 Yabancı Dil-II 

KUZEM 

 

10:30-11:15 
ASC25118 İş Sağlığı ve 

Güvenliği                 
Öğr.Gör.M.YİĞİT 

KUZEM  
 

ASC25108 İngilizce II   
Öğr.Gör. E.M. EFEOĞLU  

D204 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - I.Grup 

A.ÇEVİK  
D204  

 
 

TDOL104 Türk Dili-II 
AIITOL102 Atatürk ilkeleri ve  

İnkilap Tarihi-II 
YDOL106 Yabancı Dil-II 

KUZEM 

 

11:30-12:15 ASC25118 İş Sağlığı ve 
Güvenliği                 

Öğr.Gör.M.YİĞİT 
KUZEM  

 

ASC25108 İngilizce II   
Öğr.Gör. E.M. EFEOĞLU  

D204 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - I.Grup 

A.ÇEVİK  
D204  

 

TDOL104 Türk Dili-II 
AIITOL102 Atatürk ilkeleri ve  

İnkilap Tarihi-II 
YDOL106 Yabancı Dil-II 

KUZEM 

 

12:30-13:30 ÖĞLE ARASI 

13:30-14:15 
ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 

I.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK  
D304 – Uyg.Mutfağı  

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - II.Grup 

Öğr.Gör.A.ÇEVİK  
D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 

II.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 
D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25106 Yiyecek – İçecek 
Servisi ve Uygulamaları 

Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK    
D201 

ASC25112 Gıda 
Güvenliği Hijyen Ve 

Sanitasyon 
Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 

D204  

14:30-15:15 
ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
I.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK  

D304 – Uyg.Mutfağı 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - II.Grup 

Öğr.Gör.A.ÇEVİK  
D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
II.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 

D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25106 Yiyecek – İçecek 
Servisi ve Uygulamaları 

Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK    
D201 

ASC25112 Gıda 

Güvenliği Hijyen Ve 
Sanitasyon 

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D204 

15:30-16:15 
ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
I.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK  

D304 – Uyg.Mutfağı 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - II.Grup 

Öğr.Gör.A.ÇEVİK  
D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
II.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 

D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25106 Yiyecek – İçecek 
Servisi ve Uygulamaları 

Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK    
D201 

ASC25112 Gıda 
Güvenliği Hijyen Ve 

Sanitasyon 
Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 

D204 

16:30-17:15 
ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
I.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK  

D304 – Uyg.Mutfağı 

ASC25104 Pastacılık ve 
Ekmekçilik Teknikleri I - II.Grup 

Öğr.Gör.A.ÇEVİK  
D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25102 Yiyecek Pişirme 
Yöntemleri ve Uygulamaları 
II.Grup Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 

D304/ Uyg.Mutfağı 

ASC25106 Yiyecek – İçecek 
Servisi ve Uygulamaları 

Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK    
D201 

 

 
 
 
 



 
AŞÇILIK PROGRAMI 2. SINIF 

SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:30-09:15 
ASC18202 Dünya Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları II              

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D304/Uyg.Mutfağı 

ASC18204 Türk Mutfak 

Kültürü ve Uygulamaları 
II               

Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 
D201/Uyg.Mutfağı 

 

ASC18206 Bitirme Projesi                        
Öğr. Gör. A.ÇEVİK 

D201 
 

 

09:30-10:15 
ASC18202 Dünya Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları II              

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D304/Uyg.Mutfağı 

ASC18204 Türk Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları 

II               
Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 

D201/Uyg.Mutfağı  

 

ASC18206 Bitirme Projesi                        
Öğr. Gör. A.ÇEVİK 

D201 
 

 

10:30-11:15 
ASC18202 Dünya Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları II              

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D304/Uyg.Mutfağı 

ASC18204 Türk Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları 

II               
Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 
D201/Uyg.Mutfağı 

ASC18210 Gıda Teknolojisi            
Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR           

D205 

ASC18206 Bitirme Projesi                        
Öğr. Gör. A.ÇEVİK 

D201 
 

ASCSTJ Staj                   
Öğr. Gör. Ö.ÖZDEMİR 

D204 
 

11:30-12:15 
ASC18202 Dünya Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları II              

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D304/Uyg.Mutfağı 

ASC18204 Türk Mutfak 
Kültürü ve Uygulamaları 

II               
Öğr.Gör.Ü.M.ÖNEK 
D201/Uyg.Mutfağı 

ASC18210 Gıda Teknolojisi            
Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR           

D205 

ASC18206 Bitirme Projesi                        
Öğr. Gör. A.ÇEVİK 

D201 
 

ASCSTJ Staj                   
Öğr. Gör. Ö.ÖZDEMİR 

D204 
 

12:30-13:30 ÖĞLE ARASI 

13:30-14:15 ASC18208 Mutfakta Kalite 

Yönetimi   
Öğr.Gör.A.ÇEVİK   

D102 

ASC18246 Gönüllülük 

Çalışmaları 
Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 

D102 

ASC18226 Yemek Tarifleri Ve 

Standartlaşma              
Öğr. Gör. A.ÇEVİK 

D301 

  

14:30-15:15 ASC18208 Mutfakta Kalite 
Yönetimi   

Öğr.Gör.A.ÇEVİK   
D102 

ASC18246 Gönüllülük 
Çalışmaları 

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D102 

ASC18226 Yemek Tarifleri Ve 
Standartlaşma             

 Öğr. Gör. A.ÇEVİK 
D301 

  

15:30-16:15 ASC18208 Mutfakta Kalite 
Yönetimi   

Öğr.Gör.A.ÇEVİK   
D102 

ASC18246 Gönüllülük 
Çalışmaları 

Öğr.Gör.Ö.ÖZDEMİR 
D102 

   

16:30-17:15 ASC18208 Mutfakta Kalite 
Yönetimi   

Öğr.Gör.A.ÇEVİK   
D102 

    

 


